
 

 

 

 

LAURO 
 

PODERI MATTIOLI 
SERRA’ DE’ CONTI / MARCHE 

 

 

VITIGNO 

100% Verdicchio 

 

GRADO ALCOLICO 

14% 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 

Guyot 

 

ANNO D’IMPIANTO 

1969 

NOTE DEGUSTATIVE 

Dal colore giallo paglierino con riflessi dorati, al naso si rivela 

fresco e penetrante con sentori di frutta matura, pesca gialla 

e mandorla. In bocca ha ottima corrispondenza con il naso, 

un attacco fresco e piacevole morbidezza, comunque 

equilibrato dall’alcol, vellutato, ricco, dal finale molto 

persistente con lunghi ricordi di mela e mandorla. 

TIPOLOGIA TERRENO 

Terreno argilloso/sabbioso 

di medio impasto 

 

VINIFICAZIONE 

Acciaio 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 

12/14°C 

ABBINAMENTI 

Antipasti pesce affumicato, carni bianche, formaggi 

stagionati, pesce alla griglia, risotto ai funghi 


